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Entrée/plat ou plat/dessert ..... 19

Entrée/plat/dessert ..... 23 

Entrées

Asperges vertes rôties, émulsion d’oeufs au plat 

Tataki de thon, abricots au thym  

Taco de veau effiloché, coleslaw thaï  

Plats

Ceviche de poisson (selon arrivage)  

Pièce du boucher, frites, sucrine (selon arrivage)   

Ceviche de légumes de saison   

Desserts
Fromage du moment   

Crème de chocolat, crumble de cacao, romarin   

Sorbet pastèque, hibiscus  

Café gourmand  
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Une liste des produits allergènes est à votre disposition. 
Prix en euro TTC, service compris

Viandes provenant de l’Union européenne

ÉTÉ 2019

Tous nos plats sont cuisinés et transformés sur place, 
à partir de produits frais.



Ceviche de légumes de saison  

Guacamole 

Tomate à l’ancienne, stracciatella, chapelure au basilic  

Ceviche de poisson (selon arrivage)   

Tataki de thon, abricots au thym  

Tartare de boeuf fumé, chips de maïs  

Charcuterie du Pays basque  

Fromage du moment  

Beignets de manioc, crème de truffe d’été, grana padano  

Salade césar  
 
Asperges vertes rôties, émulsion d’oeufs au plat  

Taco de veau effiloché, coleslaw thaï  

Poulpe confit, carottes, betteraves, crème de yaourt au pamplemousse  

Tarte aux spéculoos, fruits rouges, crème vanille 

Crème de chocolat, crumble de cacao, romarin  

Tarte du jour aux fruits de saison  

Glace chocolat et noisette 

Sorbet pastèque, hibiscus  

Salés

Sucrés
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ÉTÉ 2019

Tous nos plats sont cuisinés et transformés sur place, 
à partir de produits frais.

Une liste des produits allergènes est à votre disposition. 
Prix en euro TTC, service compris
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